Nudelauflauf Bella Italia
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für zwei Personen:
200 g Spaghetti, halbgar kochen (etwa die halbe normale Kochzeit)

200 g gekochter Schinken, würfeln

250 g Gouda, reiben (gerne kräftig, auch mehr!)

Diese Zutaten in einer gefetteten Auflaufform abwechselnd in drei Lagen schichten
Darüber eine verquirlte Sauce aus 

6 Eiern

1 Becher Sahne (Milch geht auch)
Salz, Pfeffer, Muskat

gießen.

Mit Paniermehl (+ evtl. Butterflöckchen) bestreuen.

Backofen vorheizen, 180 °C Umluft, ca. 20 – 25 min. Die Sauce darf gerne noch ein wenig flüssig sein, sonst wird der Auflauf zu trocken.

Guten Appetit!

